
PETIT PLATES

Tagliere di salumi selezionati DOP									         9
Tagliere di formaggi selezionati DOP								        9
Tris di bruschette: pomodoro e basilico; burrata e acciuga; prosciutto e f ichi		 8
Frittelle di zucchine con hummus di ceci								        8
Taco con pollo, agretti, pomodorini secchi							       12
Baba ganush accompagnato da 3 varietà di pane						      12
Mini panini: polpetta di carne; polpetta di melanzana; cotoletta				    12
Tris di flan: zafferano; carota; spinaci								        12
Mini hamburger con foie gras										         12
Tris di tartare vegetariane										          12

PINSA
Margherita													             14
Funghi champignon											           16
Prosciutto crudo di Bassiano Gran Riserva 24 mesi						      16
Rucola, bresaola, scaglie di grana									         16
“Signature”: salmone affumicato, mousse di mozzarella di bufala,				   17 
zucchine e semi di papavero

DOLCI
Eclair tiramisù												            8
Eclair cioccolata												           8
Eclair vaniglia												            8
Steccolecco													            5

ESALTATE LA VOSTRA SCELTA CON IL DRINK 
SUGGERITO DAL NOSTRO BARMAN...
Cabernet Sauvignon “Roncalto”, Livon					     8			   41
Cabernet Sauvignon “Roncalto”, Livon					     8			   41
Pinot Grigio - Colli Orientali, Livio Felluga				    8			   41
Ribolla Gialla “Roncalto”, Livon						      7		�   32
Reale, Birra del Borgo								        8
Shiraz, Casale del Giglio							       7		�   32
Vodka tonic										         14
Spumante roseé, Ferrari							       9		�   42
L’ Equilibrista, Birra del Borgo						      15
Gin Tonic										          13

Duchessa, Birra del Borgo							       8
Reale, Birra del Borgo								        8
L.I.S.A., Birra del Borgo								       7
My Antonia, Birra del Borgo							       8
L’ Equilibrista, Birra del Borgo						      15 

Scalabrone Bolgheri rosato, Antinori					     7
Scalabrone Bolgheri rosato, Antinori					     7
Scalabrone Bolgheri rosato, Antinori					     7
Barman’s cocktail								        15

ROOF



PETIT PLATES

Cold cuts platter DOP											           9
Cheese platter DOP											           9
Trio of bruschetta: tomato and basil; burrata and anchovie; ham and f igs		  8
Zucchini fritters with hummus chickpeas								        8
Taco with chicken, agretti, sun-dried tomatoes							      12
Baba ghanoush served with 3 selected breads							       12
Trio of mini buns: meatball; eggplant meatball; breaded cutlet				    12
Trio of flan: saffron; carrot; spinach								        12
Mini hamburger with foie gras										         12
Trio of vegeterian tartare										          12

PINSA
Margherita													             14
Champignon mushrooms										          16
Bassiano ham Grand Reserve 24 months								       16
Rocket salad, bresaola, grana cheese flakes							       16
“Signature”: smoked salmon, buffalo mozzarella mousse,					     17 
zucchini, poppy seeds

DESSERT
Tiramisù éclair												            8
Chocolate éclair												            8
Vanilla éclair												            8
Steccolecco ice - cream										          5

ENHANCE YOUR CHOICE WITH THE DRINK 
SUGGESTED FROM OUR BARMAN…..
Cabernet Sauvignon “Roncalto”, Livon					     8			   41
Cabernet Sauvignon “Roncalto”, Livon					     8			   41
Pinot Grigio - Colli Orientali, Livio Felluga				    8			   41
Ribolla Gialla “Roncalto”, Livon						      7		�   32
Reale, Birra del Borgo								        8
Shiraz, Casale del Giglio							       7		�   32
Vodka tonic										         14
Sparkling rosée wine , Ferrari							      9		�   42
L’ Equilibrista, Birra del Borgo						      15
Gin Tonic										          13

Duchessa, Birra del Borgo							       8
Reale, Birra del Borgo								        8
L.I.S.A., Birra del Borgo								       7
My Antonia, Birra del Borgo							       8
L’ Equilibrista, Birra del Borgo						      15 

Scalabrone Bolgheri rosato, Antinori					     7
Scalabrone Bolgheri rosato, Antinori					     7
Scalabrone Bolgheri rosato, Antinori					     7
Barman’s cocktail								        15
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