
 

 

  

  

 

  

 

  

 

  

 

 

Menù di Pasqua 
Domenica 1 aprile e lunedi 2 aprile 

 

Easter Menu 

Sunday 1st of April and Monday 2nd of April 
 

Tris Romano: Polenta fritta, carciofo alla giudia, torta pasqualina                                               12

Roman Trio: fried polenta, Jewish style artichoke and easter tart 

 

Risotto all’ortica con toma di capra                                                                                                20 

Risotto with nettle and goat cheese 

 

Coscio di agnello cotto a bassa temperatura in crosta di mandorle ripieno con arancia          20 

tarocca   accompagnato da vignarola e asparagi spadellati al burro                                                            

Lamb leg cooked at low temperature in almond crust stuffed with Tarocco orange served 

with Vignarola and sautéed butter asparagus  

 

Colomba pasquale con zabaione e coulis di fragole                                                                       8 

Easter Colomba with zabaglione and strawberry coulis  

 

 

Menù degustazione: € 45 per persona

Tasting menu: € 45 per person 

Inclusi: bottiglia di acqua minerale, calice di  Cabernet Sauvignon “RoncAlto” della cantina 

Livon  e caffè  

Included: Bottle of mineral water, glass of  Cabernet Sauvignon “RoncAlto“ of the Livon 

winery  and coffee included 


